
Kirin Heartland : Glass
キリンハートランド＜生ビール＞
Heineken：Bottle
ハイネケン＜瓶＞

Sparkling wine by the glass
グラススパークリングワイン
Wine by the glass 〈White / Red〉
グラスワイン＜白 /赤＞

Highball
ハイボール
Aragoshi fruit sour 〈 lemon / kiwi / plum〉
あらごし果実サワー＜レモン/キウイ/ 梅＞

■アルコール

Co�ee：Hot / Iced
小川珈琲〈ホット・アイス〉

Espresso
エスプレッソ
Ca�e latte：Hot / Iced
カフェラテ〈ホット・アイス〉

Iced tea
アイスティー
Iced �avored tea
アイスフレーバーティー 〈ピーチ、マンゴー〉
Darjeeling / Earl grey：Teapot
ダージリン /アールグレイ〈ティーポット〉

Ginger & lemongrass
ジンジャー＆レモングラス
Super rooibos & rosemary
スーパールイボス＆ローズマリー
Echinacea & mate green
エキナセア＆マテグリーン
Black bean & dandelion root
黒豆＆タンポポ根
Rosehip & fruits & vegetables
菜果茶〈 ローズヒップ＆果物＆野菜 〉

Cola

Sprite

Orange juice 

Apple  juice

Oolong tea

Lemon squash

コーラ

スプライト 

オレンジジュース

りんごジュース

ウーロン茶

レモンスカッシュ

コーヒー＆紅茶

ハーブティー（ティーポット）

高知県黄金虚空蔵Ⅱ生姜香るクレームブリュレ

 カフェラテ  +50（税込55）

デザート ＋ 選べるドリンク
下記ドリンクメニューよりお選びください。
※アルコール除く

Tea time限定！Dessert set

※写真はイメージです

Strawberry pancakes
Strawberry pancakes

TEA TIME MENU

550（税込605）

550（税込605）

590（税込649）

550（税込605）

590（税込649）

590（税込649）

600（税込660）

600（税込660）

600（税込660）

600（税込660）

600（税込660）

＊パスタ
Spaghettini pomodoro with fresh tomatoes & basil
フレッシュトマトとバジルのポモドーロ
Spaghettini peperoncino with cabbage & anchovy
千葉県芦田さんのキャベツとアンチョビのペペロンチーノ

Spaghettini tomato cream sauce with snap pea & baby shrimp
スナップエンドウと小海老のトマトクリームソース

Spaghettini oil sauce with asparagus & house-made salsiccia
アスパラガスと自家製サルシッチャのオイルソース

Spaghettini amatriciana with spring onion & bacon
新玉ねぎのアマトリチャーナ

Spaghettini peperoncino with Kyoto bamboo shoots, dried tomatoes & whitebait
京都小川さんの京筍とドライトマト、しらすのペペロンチーノ

Spaghettini cacio e pepe with burdock root & pancetta
青森県 十和田美人ごぼうとパンチェッタのカチョエペペ

Spaghettini cream sauce with domestic lemon & smoked salmon trout
国産レモンとスモークサーモントラウトのクリームソース

Spaghettini fresh tomato sauce with burrata cheese & basil
ブラータチーズとバジルのフレッシュトマトソース

1,990（税込2,189）

2,050（税込2,255）

2,090（税込2,299）

1,790（税込1,969）

1,890（税込2,079）

1,890（税込2,079）

1,690（税込1,859）

1,690（税込1,859）

1,990（税込2,189）

＊前菜
Romaine lettuce caesar salad
ロメインレタスのシーザーサラダ
Tuna carpaccio with watercress salad & watercress dressing
広島県森﨑農園のサラダクレソンとまぐろのカルパッチョ
 ～クレソンドレッシング～
Burrata cheese & prosciutto
ブラータチーズと生ハム
Deep-fried potatoes, tru�e �avor
トリュフ香る 北海道尾藤さんのポテトフライ
Calamari fritters, green laver �avor
ヤリイカの青のりフリット

990（税込1,089）

850（税込935）

1,090（税込1,199）

1,790（税込1,969）

1,990（税込2,189）

＊デザート
< 単品 > < セット >

Seasonal gelato
季節のジェラート

Strawberry pancakes
苺のパンケーキ
Crème brûlée with ginger

高知県黄金虚空蔵Ⅱ生姜香るクレームブリュレ
おうごん　   こくぞう　つー

1,590（税込1,749）　2,090（税込2,299）

950（税込1,045）　1,450（税込1,595）

550（税込605）　 1,050（税込1,155）

550（税込605）

550（税込605）

550（税込605）

550（税込605）

550（税込605）

550（税込605）

ソフトドリンク

790（税込869）

750（税込825）

690（税込759）

690（税込759）

590（税込649）

690（税込759）

ソフトドリンク



Strawberry pancakes
Strawberry pancakes

Kirin Heartland : Glass
キリンハートランド＜生ビール＞
Heineken：Bottle
ハイネケン＜瓶＞

Sparkling wine by the glass
グラススパークリングワイン
Wine by the glass 〈White / Red〉
グラスワイン＜白 /赤＞

Highball
ハイボール
Aragoshi fruit sour 〈 lemon / kiwi / plum〉
あらごし果実サワー＜レモン/キウイ/ 梅＞

■アルコール

ティラミスのパンケーキ

高知県黄金虚空蔵Ⅱ生姜香るクレームブリュレ

 カフェラテ  +50（税込55）

デザート ＋ 選べるドリンク
下記ドリンクメニューよりお選びください。
※アルコール除く

Tea time限定！Dessert set

Spaghettini pomodoro with fresh tomatoes & basil
フレッシュトマトとバジルのポモドーロ

Spaghettini cream sauce with domestic lemon & smoked salmon trout
国産レモンとスモークサーモントラウトのクリームソース 2,350（税込2,585）

1,990（税込2,189）

＊パスタ

Spaghettini peperoncino with cabbage & anchovy
千葉県芦田さんのキャベツとアンチョビのペペロンチーノ

Spaghettini tomato cream sauce with snap pea & baby shrimp
スナップエンドウと小海老のトマトクリームソース

Spaghettini amatriciana with spring onion & bacon
新玉ねぎのアマトリチャーナ

Spaghettini fresh tomato sauce with burrata cheese & basil
ブラータチーズとバジルのフレッシュトマトソース 2,250（税込2,475）

2,030（税込2,233）

1,950（税込2,145）

2,230（税込2,453）

＊前菜

Romaine lettuce caesar salad
ロメインレタスのシーザーサラダ
Tuna carpaccio with watercress salad & watercress dressing
広島県森﨑農園のサラダクレソンとまぐろのカルパッチョ
 ～クレソンドレッシング～

Burrata cheese & prosciutto
ブラータチーズと生ハム
Deep-fried potatoes, tru�e �avor
トリュフ香る 北海道尾藤さんのポテトフライ
Calamari fritters, green laver �avor
ヤリイカの青のりフリット

1,290（税込1,419）

950（税込1,045）

1,250（税込1,375）

1,950（税込2,145）

2,090（税込2,299）

790（税込869）

750（税込825）

750（税込825）

750（税込825）

690（税込759）

750（税込825）

Co�ee：Hot / Iced
小川珈琲〈ホット・アイス〉

Espresso
エスプレッソ
Ca�e latte：Hot / Iced
カフェラテ〈ホット・アイス〉

Iced tea
アイスティー
Iced �avored tea
アイスフレーバーティー 〈ピーチ、マンゴー〉
Darjeeling / Earl grey：Teapot
ダージリン /アールグレイ〈ティーポット〉

コーヒー＆紅茶

590（税込649）

590（税込649）

650（税込715）

590（税込649）

650（税込715）

650（税込715）

Ginger & lemongrass
ジンジャー＆レモングラス
Super rooibos & rosemary
スーパールイボス＆ローズマリー
Echinacea & mate green
エキナセア＆マテグリーン
Black bean & dandelion root
黒豆＆タンポポ根
Rosehip & fruits & vegetables
菜果茶〈 ローズヒップ＆果物＆野菜 〉

ハーブティー〈ティーポット〉

600（税込660）

600（税込660）

600（税込660）

600（税込660）

600（税込660）

Cola

Sprite

Orange juice 

Apple  juice

Oolong tea

Lemon squash

コーラ

スプライト 

オレンジジュース

りんごジュース

ウーロン茶

レモンスカッシュ

ソフトドリンク

590（税込649）

590（税込649）

590（税込649）

590（税込649）

590（税込649）

590（税込649）

ソフトドリンク

TEA TIME MENU

＊デザート
< 単品 > < セット >

Seasonal gelato
季節のジェラート

Strawberry pancakes
苺のパンケーキ
Crème brûlée with ginger

高知県黄金虚空蔵Ⅱ生姜香るクレームブリュレ
おうごん　   こくぞう　つー

1,750（税込1,925）　2,250（税込2,475）

1,050（税込1,155）　1,550（税込1,705）

650（税込715）    1,150（税込1,265）



※季節や曜日、仕入れの関係により、価格や内容が変わる場合がございます。 ※写真はイメージです。 

〈食物アレルギーがご心配のお客様へ〉
1. アレルゲンに関しては係りの者にお尋ねください。2. 当店で使用している魚介類には、えび・かに等が混在している場合があります。

3. アレルギー物質に対する感受性には個人差があります。使用する原材料の製造工場や店舗内においては、同一の調理器具・洗浄機を使用しておりますので、
 微量でも反応してしまう可能性のあるお客様はご注意ください。


